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moa, ogiq, gazta eta arraina ezan ezik.
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Menu hauek alergenoak eduki ditzakete. Argibide
gehiago hemen: departamentonutricion@
irigoyencomedorsaludable.com RD126/2015

Estos menus pueden contener alérgenos. Para
mas informacién: departamentonutricion@

irigoyencomedorsaludable.com RD126/2015

www.jantokiosasungarria.com
www.comedorsaludable.com
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